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Chef in erba ai fornelli: sfida a suon di ‘casciotta’

Forlimpopoli, gli studenti dell’Artusi
si confronteranno con altre scuole
creando piatti con il formaggio di Urbino

Si svolgeraa Forlimpopoli, all'istituto alber-
ghiero ‘Pellegrino Artusi’, la finalissima di
Ciak&Cheese, il concorso promosso dal
Consorzio Tutela Casciotta d’Urbino Dop, fi-
nanziato dalla Regione Emilia-Romagna, in
collaborazione con Confcooperative, rivol-
to agli Istituti professionali per i servizi alber-
ghieri e ristorazione, che attribuira il titolo
per la miglior ricetta a base di Casciotta
d’Urbino Dop e di Formaggio di Fossa di So-
gliano Dop, con l'obiettivo di valorizzare
due eccellenze casearie italiane.

1 fornelli si accenderanno domani a pranzo.
«Curiosita, innovazione e creativita ecco i
segreti per esplorare e valorizzare il mondo
dei formaggi - dichiara Paolo Cesaretti, pre-
sidente del Consorzio Tutela Casciotta d'Ur-
bino Dop -. Questo concorso & soprattutto
un‘opportunita per investire sui nuovi futuri
operatori del settore turistico alberghiero.
Ciack&Cheese mira, infatti, a promuovere la
conoscenza delle Dop, nel territorio di pro-
duzione tipico dell’Emilia Romagna, arric-
chendo le competenze degli studenti e il lo-

ro approccio ai nuovi mezzi di informazio-
ne, che influenzano notevolmente gusti e
acquisti dei consumatori finali».
A contendersi il podio: oltre all‘istituto for-
limpopolese, anche |'alberghiero di Riolo
Terme, |'Orio Vergani di Ferrara e il Tonino
Guerra di Novafeltria, vincitore dell’edizio-
ne 2023. | quattro istituti alberghieri realiz-
zeranno la propria ricetta, abbinata a un vi-
no di propria scelta, che sara giudicata da
una giuria di esperti, tra cui docenti, giorna-
listi, produttori e alcune figure istituzionali
regionali. Creativita, originalita, gusto e ca-
pacita di esaltare il sapore dei due formaggi
Dop, sono i criteri di valutazione con i quali
la giuria decretera la scuola vincitrice. Il Pre-
mio, insieme a una targa di riconoscimento,
€ un ricco bottino di 10 formaggi e un elet-
trodomestico da cucina. Attestato di parte-
cipazione e una quantita di formaggi (6 for-
me) per le scuole partecipanti.
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