
Forlimpopoli, “Artusi”
in finalenelconcorso
dedicatoal formaggio
Oggi la scuola

alberghierasfiderà altri

tre istituti per il podio
di "Ciak&Cheese''
FORLIMPOPOLI

È tutto pronto per la finalissi-

ma del concorso dedicato al

formaggio chevedrà l’Istituto
alberghiero‘‘PellegrinoArtusi”
di Forlimpopoli sfidarenella
propria sedealtre tre scuole

per contendersi il podio di
“Ciak&Cheese”.
Si tratta del concorsopromos-

so dal Consorzio tutela Ca-

sciotta d’Urbino Dop, finanzia-

to dalla RegioneEmilia Roma-

gna, in collaborazionecon
Confcooperative,rivolto agli
Istituti professionaliper i ser-

vizi alberghieri e ristorazione,
cheattribuirà il titolo perlami-

glior ricetta a basedi Casciotta

d’Urbino Dop o di Formaggio

di Fossadi SoglianoDop, con
l’obiettivo di valorizzaredue
eccellenzecasearieitaliane.I

quattro istituti alberghieri
realizzeranno la propria ri-

cetta, abbinataa un vino a
scelta,chesaràgiudicata da
unagiuria di esperti, tra cui

docenti, giornalisti, produt-
tori e alcunefigure istituzio-
nali regionali. Creatività, ori-

ginalità, gusto e capacità di
esaltareil saporedei due for-

maggi Dop, sonoi criteri di
valutazionecon i quali la giu-

ria decreteràla scuola vinci-

trice. Il premio,insiemeauna
targadi riconoscimento, è un
ricco bottinodi 10formaggi e
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un elettrodomesticoda cuci-

na unitamentead un attesta-

to di partecipazione e una
quantità di formaggi pari a 6

forme per le scuole parteci-

panti.
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