












Pesaro2024
Capitaleitaliana

CosaC'èDop,Pesaro2024
èancheCapitalegastronomica
di OmniaComunicazione

I 2024 è l'anno straordinariodi

Pesaro,protagonista in Italia e

nel Mondo comeCapitale italia-

na dellacultura. Un titolo chela città

marchigianaha scelto di condivide-

re con l'intera provincia di Pesaro

e Urbino.Da qui "50X50Capitali al

quadrato",macroprogettonel segno

de "La naturadella cultura",claim di

Pesaro2024,che vedrà i cinquanta

Comunidella Provincia di Pesaroe

Urbino,a turno,Capitaleperunaset-

timana per l'interoanno.

Simbolodellastrategiadi valoriz-

zazione territoriale di Pesaro 2024,

"50X50 Capitali al quadrato" è un

calendariodi 12mesi fìtto eaffasci-

nante (partito il 22 gennaio a Valle-

foglia, termineràadicembreaMon-

tregrimano Terme)alla scoperta di

una terra policentrica e polifonica,

tra maree colline che si pone come

laboratorio di idee per le altre città

che si candidanoaCapitale italiana

dellacultura.

All'interno del progetto s'inse-

risce "Cosa c'è Dop", circuito che

trasforma i locali (bar eosterie)da

semplici luoghi di aggregazionea
veri e propri centri di informazione

per promuoverecultura del territo-

rio e i prodotti di eccellenza della

provincia. In questi locali, durante

l'anno,verràofferta inoltre la miglio-

re selezionedi prodottiDop per valo-

rizzare il territorio e le sueeccellenze

tra cui vini Doc, Docge Igt.

Il progetto,a cura di Pesaro2024

- Capitale italiana della Cultura,è
in collaborazionecon Food Brand

Marche, l'associazione Produttori

dell'AgroalimentareMarche,nataper

valorizzaree promuoverein maniera
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integratal'enogastronomia,il turismoe la cultura del ter-

ritorio in Italia eall'estero.

Pesaro2024,scoprirele eccellenze
gastronomichedella Capitale
della Cultura
A presentare il progettoDanieleVimini, vicesindacoas-

sessore alla Bellezzadel Comunedi Pesaro:«Saranno

dei punti " autenticiediretti"che,dopoun lavoro di forma-

zione già svolto, accoglierannoi "cittadini temporanei"

cheraggiungerannola Capitaleper informare i visitatori

sucosa accadenel 2024e per mostrarloro i luoghi dove

incontraree gustare le eccellenzedel territorio. L'obiet-

tivo più ampio è crearepercorsi di contaminazionee ri-

connessione tra i soggettidella provincia per strutturare

unastrategia di costruzionede La natura della cultura.

Non un'ideabucolicama unandareal sensoultimo della

cultura, una scommessasul quartiere,sullacittà e sulla

provincia cheancoranonc'è».

Il progetto coinvolge le eccellenze agroalimentari

della provincia di Pesaroe Urbino, tra cui la Casciotta

d'UrbinoDop, il formaggio di Fossadi SoglianoDop, il

prosciuttodi CarpegnaDop, l'Olio di CartocetoDop e tra

le eccellenzeregionali anche le olive all'ascolana, tra i

piatti più tradizionalie rappresentatividella gastronomia

delle Marche,abbinatealle eccellenzevitivinicole regio-

nali.

«Il ConsorzioTutela Casciottad'Urbino Dop - intervie-

ne il coordinatorePaolo Cesaretti- accoglie con favore

l'invitodi Pesaro2024a dedicareil tempo necessarioper

assaporareappienociò che il territorio propone.È possi-

bile deliziarsiconprelibatezzecome la Casciottad'Urbi-

no o partecipareal "risorgeredalle fosse"del Formaggio

di Fossa di Sogliano Dop, un'esperienzaindimenticabile

che si inseriscearmoniosamentenel contestodi " Cosa

c'è Dop". La retedei bar e osterieche si trasformano in

luoghi diffusori della cultura contribuisceacreare una

fusioneperfetta tra il bello e il buono,riflettendo la tra-

dizione culinariae la ricca storiadi Pesarocome parte

integrantedi questoinnovativoprogetto».

A guidarela formazione e la degustazionenei pun-

ti informativi stabiliti per ogni comunedella provincia di

Pesaroe Urbino sarannodue grandimaestri del gusto:

Otello Renzi e RaffaelePapi, rispettivamentegastrono-

mo-sommelier e sommelierdelegatodi PesaroAis (As-

sociazione ItalianaSommelier).«(Jjcod102352

Per informazioni:

www.pesaro2024.it

www.foodbrandmarche.it
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TENDENZE

di Omnia Comunicazione

I l 2024 è l’anno straordinario di 
Pesaro, protagonista in Italia e 
nel Mondo come Capitale italia-

na della cultura. Un titolo che la città 
marchigiana ha scelto di condivide-
re con l’intera provincia di Pesaro 
e Urbino. Da qui “50X50 Capitali al 
quadrato”, macro progetto nel segno 
de “La natura della cultura”, claim di 
Pesaro 2024, che vedrà i cinquanta 
Comuni della Provincia di Pesaro e 
Urbino, a turno, Capitale per una set-
timana per l’intero anno.

integrata l’enogastronomia, il turismo e la cultura del ter-
ritorio in Italia e all’estero.

Pesaro 2024, scoprire le eccellenze 
gastronomiche della Capitale 
della Cultura
A presentare il progetto Daniele Vimini, vicesindaco as-
sessore alla Bellezza del Comune di Pesaro: «Saranno 
dei punti “autentici e diretti” che, dopo un lavoro di forma-
zione già svolto, accoglieranno i “cittadini temporanei” 
che raggiungeranno la Capitale per informare i visitatori 
su cosa accade nel 2024 e per mostrar loro i luoghi dove 
incontrare e gustare le eccellenze del territorio. L’obiet-
tivo più ampio è creare percorsi di contaminazione e ri-
connessione tra i soggetti della provincia per strutturare 
una strategia di costruzione de La natura della cultura. 
Non un’idea bucolica ma un andare al senso ultimo della 
cultura, una scommessa sul quartiere, sulla città e sulla 
provincia che ancora non c’è».

Il progetto coinvolge le eccellenze agroalimentari 
della provincia di Pesaro e Urbino, tra cui la Casciotta 
d’Urbino Dop, il formaggio di Fossa di Sogliano Dop, il 
prosciutto di Carpegna Dop, l’Olio di Cartoceto Dop e tra 
le eccellenze regionali anche le olive all’ascolana, tra i 
piatti più tradizionali e rappresentativi della gastronomia 
delle Marche, abbinate alle eccellenze vitivinicole regio-
nali.

«Il Consorzio Tutela Casciotta d'Urbino Dop - intervie-
ne il coordinatore Paolo Cesaretti - accoglie con favore 
l'invito di Pesaro 2024 a dedicare il tempo necessario per 
assaporare appieno ciò che il territorio propone. È possi-
bile deliziarsi con prelibatezze come la Casciotta d'Urbi-
no o partecipare al “risorgere dalle fosse” del Formaggio 
di Fossa di Sogliano Dop, un'esperienza indimenticabile 
che si inserisce armoniosamente nel contesto di “Cosa 
c'è Dop”. La rete dei bar e osterie che si trasformano in 

luoghi diffusori della cultura contribuisce a creare una 
fusione perfetta tra il bello e il buono, riflettendo la tra-
dizione culinaria e la ricca storia di Pesaro come parte 
integrante di questo innovativo progetto».

A guidare la formazione e la degustazione nei pun-
ti informativi stabiliti per ogni comune della provincia di 
Pesaro e Urbino saranno due grandi maestri del gusto: 
Otello Renzi e Raffaele Papi, rispettivamente gastrono-
mo-sommelier e sommelier delegato di Pesaro Ais (As-
sociazione Italiana Sommelier).  cod 102352
Per informazioni: 
www.pesaro2024.it
www.foodbrandmarche.it

Simbolo della strategia di valoriz-
zazione territoriale di Pesaro 2024, 
“50X50 Capitali al quadrato” è un 
calendario di 12 mesi fitto e affasci-
nante (partito il 22 gennaio a Valle-
foglia, terminerà a dicembre a Mon-
tregrimano Terme) alla scoperta di 
una terra policentrica e polifonica, 
tra mare e colline che si pone come 
laboratorio di idee per le altre città 
che si candidano a Capitale italiana 
della cultura.

All’interno del progetto s’inse-
risce “Cosa c'è Dop”, circuito che 
trasforma i locali (bar e osterie) da 

semplici luoghi di aggregazione a 
veri e propri centri di informazione 
per promuovere cultura del territo-
rio e i prodotti di eccellenza della 
provincia. In questi locali, durante 
l'anno, verrà offerta inoltre la miglio-
re selezione di prodotti Dop per valo-
rizzare il territorio e le sue eccellenze 
tra cui vini Doc, Docg e Igt.

Il progetto, a cura di Pesaro 2024 
- Capitale italiana della Cultura, è 
in collaborazione con Food Brand 
Marche, l’associazione Produttori 
dell’Agroalimentare Marche, nata per 
valorizzare e promuovere in maniera 

50X50 Capitali al quadrato 
Tutta la provincia è Capitale della Cultura

Oliva Ascolana del Piceno Dop

Casciotta d’Urbino Dop

Olio di Cartoceto Dop 

Formaggio di Fossa di Sogliano Dop

Prosciutto di Carpegna Dop



RS ONLINE  
COSA C’E’ DOP, INFORMATI CON GUSTO 

 
Testata: Italia a Tavola  
Titolo: Pesaro, con "Cosa c'è Dop" è anche Capitale gastronomica 
Data: 17 gennaio 2024  
Link: https://www.italiaatavola.net/attualita-mercato/2024/1/17/pesaro-50x50-capitali-al-
quadrato-tutta-provincia-capitale-cultura/102352/  
 
 
Testata: Marche infinite  
Titolo: Pesaro2024. Cosa c’è Dop, informati con gusto. Viaggio nel gusto alla scoperta della 
Capitale italiana della cultura attraverso 100 bar e osterie della provincia di Pesaro e Urbino 
Data: 10 febbraio 2024  
Link: https://marcheinfinite.com/2024/02/10/pesaro2024-cosa-ce-dop-informati-con-gusto-
viaggio-nel-gusto-alla-scoperta-della-capitale-italiana-della-cultura-attraverso-100-bar-e-osterie-
della-provincia-di-pesaro-e-urbino/  
 
 
Testata: Radio incontro Pesaro  
Titolo: COSA C’E’ DOP, INFORMATI CON GUSTO 
Data: 10 febbraio 2024  
Link: https://www.radioincontro.com/cosa-ce-dop-informati-con-gusto.html  
 
 
Testata: Adriatico news  
Titolo: COSA C’E’ DOP, INFORMATI CON GUSTO 
Data: 9 febbraio 2024  
Link: https://www.adriaticonews.it/2024/02/09/cosa-ce-dop-informati-con-gusto/  
 
 
Testata: Vivere Fano  
Titolo: 'Cosa c'è Dop': alla scoperta del gusto in cento bar e osterie della provincia di Pesaro Urbino 
Data: 10 febbraio 2024  
Link: https://www.viverefano.com/2024/02/12/cosa-c-dop-alla-scoperta-del-gusto-in-cento-bar-e-
osterie-della-provincia-di-pesaro-urbino/221857/  
 
 
Testata: Vivere Pesaro  
Titolo: ‘Cosa c’è Dop’: viaggio nel gusto attraverso 100 bar e osterie della provincia 
Data: 9 febbraio 2024  
Link: https://www.viverepesaro.it/2024/02/10/cosa-c-dop-viaggio-nel-gusto-attraverso-100-bar-
e-osterie-della-provincia/221411/  
 
 
Testata: Il Resto del Carlino  
Titolo: Cento locali per mangiare la cultura: "Cosa c’è Dop?": il tour della bontà 
Data: 10 febbraio 2024  
Link: https://www.ilrestodelcarlino.it/pesaro/cronaca/cento-locali-per-mangiare-la-cultura-cosa-ce-
dop-il-tour-della-bonta-ac7c36e2  
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Testata: Fondazione Qualivita  
Titolo: “Cosa c’è Dop?”: 100 locali per mangiare la cultura 
Data: 12 febbraio 2024  
Link: https://www.qualivita.it/news/cosa-ce-dop-100-locali-per-mangiare-la-cultura/  
 
 
 
TV ONLINE  
 
Testata: Tele 2000 
Titolo: "Cosa c'è Dop, informati con gusto": progetto per valorizzare le eccellenze del territorio 
Data: 10 febbraio 2024  
Link: https://www.youtube.com/watch?v=1ncJXMiTsig&ab_channel=Tele2000  
 
 
Testata: Vera Tv  
Titolo: Pesaro Capitale anche nel gusto con i progetti di enogastronomia 
Data: 11 febbraio 2024  
Link: https://www.youtube.com/watch?v=qI-BHcSL1Ws&ab_channel=RedazioneVeraTV  
 
 
Testata: Rossini Tv  
Titolo: PRESENTAZIONE DEL PROGETTO "COSA C'E' DOP" INFORMATI CON GUSTO 
Data: 14 febbraio 2024  
Link: https://www.youtube.com/watch?v=zQ3aA4j3OOg&ab_channel=RossiniTV  
 
 
Testata: Occhio alla notizia  
Titolo: "Cosa c'è DOP": viaggio nel gusto con Pesaro Capitale Cultura 2024 
Data: 17 febbraio 2024  
Link: https://www.youtube.com/watch?v=he_Gk2SJI1A&ab_channel=OcchioallaNotizia  
Testata: Vera tv  
Titolo: Avvenimenti - Pesaro, 100 bar e osterie coinvolte nel progetto "Cosa c'è Dop" 
Data: 17 febbraio 2024 
Link: https://www.youtube.com/watch?v=j1nI7uMKEQA&ab_channel=RedazioneVeraTV  
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