
L’evento
La Casciotta Dop
protagonista
nella sfida tra istituti

�L’Istitutoprofessionaleper i

servizidell’Enogastronomiae
dell’Ospitalitàalberghiera<Sigi-
smondoMalatesta”diRiminisi
èaggiudicato ilprimopostodel-
la primaedizionedi<Cooperan-
doc’èpiùgusto”, in particolare

nella competizionefinale tra
istitutialberghieridell9Emilia-Ro-
magna,tenutasimercoledì26
novembrenellasede dell9alber-
ghieroOrioVerganidiFerrara.

Cooperandoc’è piùgustoè il

nuovoprogettopromossodal
ConsorzioTutelaCasciottad9Ur-
binoDOPefinanziatoaisensi
dellaL.R. Emilia-Romagna

16/1995,natocon l’obiettivodi
creareunaretetra iConsorzi di

Tuteladell’Emilia-Romagna,per
valorizzareinsiemeleeccellenze
agroalimentari,inmodocoordi-
natoe diffusoedentrarenelle

scuole,dovesiedonoaibanchii
futuriprofessionisti,pereducarli

adavvicinarsiai territorie alle

eccellenzeagroalimentari.

HamoderatolagiornataPaolo

Cesaretti,presidentedelConsor-
zioTutelaCasciottad’Urbino

Dop:«Cooperandoc’èpiùgusto

-affermaCesaretti- mira adif-
fonderelaveraforzadelsistema

DOP italianoe a trasformarloin

leve dicrescitaculturalee turisti-
ca. IlTurismo Dopiniziaascuola
congliaspirantichefeprofessio-
nistie, in una regione,l’Emilia,

riccadiproduzionitipiche». �
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